Double Concentre
de Tomates
Paste Tomato

TABLEAU NUTRITTFPO UR 100¢

: - Protéines 49
Produit Double Concentré de Tomates Glucides 29519

Composition Tomates fraiches \Valeur énergétique 564 KJ)

Caractéristique biologique, * Extrait sec : 28% - 30%min
chimique etq physiqueg ! * pH:3,90-4,50 FORMAT
* Acidité totale : 7% max POIDS NET TOTAL

pertinente pour la sécurité des o .
denrées alimentaires e Sucres totaux : 45% min BOITE FARDEAU
* Degré Howard : 50% max 124008 24
¢ Chlorures normaux : 1,5% max 414 800g 12
(51 4600g 3 )

 Conditions d’hygiene et de toxicité :
Conforme ala norme NT 52-01
¢ Impuretés minérales : 60mg/kg max
 Contaminants : Conforme a lanormeNT 117-02
 Résidus en pesticides : conforme aux limites
maximales tolérées en résidus de pesticides
établies par la norme NT 117-03

U/léthodes de distribution Transport a température ambiante par J

service de transport interne.

SPECIFICATIONS EMBALLAGE

Boites serties en fer blanc étamé avec revétement intérieur alimentaire conformes
aux normes NT 22-61 et NT 26-65, équivalentes aux normes ISO 1111/1 et 1111/2.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Pas de restriction.

Population a risque : Absence de population a risque connue.

Mode de conservation apres ouverture : Une fois ouvert, le produit doit étre conservé
dans le réfrigérateur et consommé rapidement.

Date limite d'utilisation optimale : 3 ans

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab
Siege social : Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie
Tél : +216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com



HARISSA DU CAP BON

SPECIFICATION TECHNIQUE

Produit
Composition

Caractéristique biologique,
chimique et physique
pertinente pour la sécurité des
denrées alimentaires

Méthodes de distribution

.

Harissa du Cap Bon

Mixture de piments rouges : (Baklouti, Meski

et Beldi), carvi, coriandre, ail, sel

* Extrait sec : 14% min

* pH : 4,50 - 4,80

* Acidité totale : 3,60% max

* Chlorures ajoutées : 1,5% max

¢ Conditions d'hygiéne et de toxicité :
conforme a la norme NT 52-01

¢ Impurtés minérales : 0,15% du poids de
I'extrait sec total

« Contaminants : conforme  la norme NT 117-02

* Résidus en pesticides : conforme aux
limites maximales tolérées en résidus de
pesticides établies par la norme NT 117-03

Transport a température ambiante par

service de transport interne.

TABLEAU NUTRITIF POUR 100 g
Protéines 3g
Glucides S5g
Valeur énergétique 300Kj )

SPECIFICATION EMBALLAGE

Boites serties en fer blanc étamé avec revétement intérieur alimentaire conformes aux normes
NT 22-61 et NT 26-65, équivalentes aux normes 1SO 1111/1 et 1111/2.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Consommateur final consommé en I'état.

Population a risque : Absence de population a risque connue.
Mode de conservation aprés ouverture : Une fois ouvert, le produit
doit étre conservé dans le réfrigérateur et consommé rapidement.
Conservation a l'abri de la chaleur et de I'humidité.

Date limite d'utilisation optimale : 3 ans

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab

Siege social :

Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie

Tél : +216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com
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PULPE DE TOMATE

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Produit

Composition

Caractéristiques biologiques,
chimiques et physiques
pertinentes pour la sécurité des
denrées alimentaires

A

Pulpe de Tomate
Tomates pelées concassées, acide citrique, sel.

» Extrait sec : 8% min

* PH:3,90-4,20

* Acidité totale : 8% max

e Chlorures normaux : 1% max

* Poids pépins : 5% max du poids des tomates

* Surface totale de peaux restant adhérentes
au fruits : 2 cm2 /100 gr

* Conditions d'hygiéne et de toxicité :
Conforme a la norme NT 52-01

e Impuretés minérales : 0,02% max du poids
du contenu de la boite

* Contaminants : Conforme a la norme NT 117-02

® Résidus en pesticides : Conforme aux limites
maximales tolérées en résidus de pesticides
établies par la norme NT 117-03

SPECIFICATIONS EMBALLAGE

Etiquetage relatif a la sécurité des denrées alimentaires et/ ou instructions
quetag
pour la manipulation, la préparation et I'utilisation. Indication de la date et de I'heure

de production, numéro du fat et du poids.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Industrie pour reconditionnement. Consommateur final consommé en 'état.
Population a risque : Absence de population a risque connue.
Mode de conservation apres ouverture : Une fois ouvert, le produit doit étre conservé

dans le réfrigérateur et consommé rapidement.
Date limite d'utilisation optimale : 18 mois

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab
Siége social : Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie
Tél : 4216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com

NUTRITIVETABLE FOR 100 g
Protéines
Glucides
Valeur énergétique

FORMAT
POIDS NET TOTAL
SACS ASEPTIQUES 10kg
SACS ASEPTIQUES 20kg
SACS ASEPTIQUES 200 kg
SACS ASEPTIQUES 1000 kg

Suggestion de présentation



TOMATES PELEES ENTIERES

SPECIFICATION TECHNIQUE

Produit
Composition

Caractéristique biologique,
chimique et physique
pertinente pour la sécurité des
denrées alimentaires

Méthodes de distribution
\

Tomates Pelées Entiéres

Tomates pelées entieres, purée de tomate,

sel, acide citrique

e Extrait sec : 6% min

*pH:39-42

* Acidité totale : 8% max

¢ Chlorures normaux : 1% max

 Conditions d’hygiene et de toxicité :
Conforme ala norme NT 52-01

* Impuretés minérales : 0,02% max du poids
du contenu de la boite

¢ Contaminants : Conforme ala norme NT 117-02

¢ Résidus en pesticides : conforme aux limites
maximales tolérées en résidus de pesticides
établies par la norme NT 117-03

Transport a température ambiante par
service de transport interne.

SPECIFICATIONS EMBALLAGE

Boites serties en fer blanc étamé avec revétement intérieur alimentaire conformes
aux normes NT 22-61 et NT 26-65, équivalentes aux normes ISO 1111/1 et 1111/2.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Pas de restriction.

Population a risque : Absence de population a risque connue.
Mode de conservation apres ouverture : Une fois ouvert, le produit doit étre conservé

dans le réfrigérateur et consommé rapidement.
Date limite d'utilisation optimale : 3 ans

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab

Siege social : Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie
Tél : +216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com

TABLFAU NUTRI'FFPO UR 100

Protéines
Glucides
Valeur énergétique

FORMAT
POIDS NET TOTAL

BOITE FARDEAU
12 400g 24
44 760g 12
31 3000g 6 )
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TOMATES PELEES CONCASSEES

CIFICATION TECHNIQUE

Produit

Composition

Caractéristique biologique,
chimique et physique
pertinente pour la sécurité des
denrées alimentaires

Méthodes de distribution
.

Tomates Pelées Concassées

Tomates pelées concassées, sel, acide citrique

¢ Extrait sec : 4% min

e pH:3,90-4,20

¢ Acidité totale : 8% max

e Chlorures normaux : 1% max

¢ Poids pépins : 5% max du poids des tomates

e Surface totale de peaux restant adhérentes
au fruits : 2cm2/100gr

¢ Conditions d’hygiéne et de toxicité :
Conforme ala norme NT 52-01

* Impuretés minérales : 0,02% max du poids
du contenu de la boite

e Contaminants : Conforme alanormeNT 117-02

* Résidus en pesticides : conforme aux limites
maximales tolérées en résidus de pesticides
établies par la norme NT 117-03

Transport a température ambiante par
service de transport interne.

SPECIFICATIONS EMBALLAGE

Boites serties en fer blanc étamé avec revétement intérieur alimentaire conformes aux
normes NT 22-61 et NT 26-65, équivalentes aux normes ISO 1111/1 et 1111/2.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Pas de restriction.

Population a risque : Absence de population a risque connue.
Mode de conservation apres ouverture : Une fois ouvert, le produit doit étre conservé

dans le réfrigérateur et consommé rapidement.
Date limite d'utilisation optimale : 3 ans

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab

Siege social : Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie
Tél: +216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com

TABIFAU NUTRI'IFPO UR 100¢

Protéines 2059
Glucides 4479
Valeur énergétique 117 KJ)
ORMA
POID OTA
BOITE FARDEAU
12 400 g 24

\_251 20008 2 )
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TOMATES PELEES CONCASSEES A L'AIL

SPECIFICATION TECHNIQUE

Produit
Composition

Caractéristique biologique,
chimique et physique
pertinente pour la sécurité des
denrées alimentaires

Méthodes de distribution
\

Tomates Pelées Concassées a I'Ail
Tomates pelées concassées, ail, sel, acide citrique
e Extrait sec : 4% min
* pH:3,90-4,20
* Acidité totale : 8% max
e Chlorures normaux : 1% max
¢ Poids pépins : 5% max du poids des tomates
o Surface totale de peaux restant adhérentes
au fruits : 2cm2/100gr
* Conditions d’hygiene et de toxicité :
Conforme alanorme NT 52-01
* Impuretés minérales : 0,02% max du poids
du contenu de la boite
¢ Contaminants : Conforme ala norme NT 117-02
¢ Résidus en pesticides : conforme aux limites
maximales tolérées en résidus de pesticides
établies par la norme NT 117-03
Transport a température ambiante par
service de transport interne.

SPECIFICATIONS EMBALLAGE

Boites serties en fer blanc étamé avec revétement intérieur alimentaire conformes aux
normes NT 22-61 et NT 26-65, équivalentes aux normes ISO 1111/1 et 1111/2.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Pas de restriction.

Population a risque : Absence de population a risque connue.
Mode de conservation aprés ouverture : Une fois ouvert, le produit doit étre conservé

dans le réfrigérateur et consommé rapidement.
Date limite d'utilisation optimale : 3 ans

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab
Siege social : Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie

Tél :

TABLEAU NUTRITFPO UR 100 g
Protéines 1359
Glucides 6,069
Valeur énergétique 131KJ
ORMA
POID OTA
BOITE FARDEAU
12 400g 24
\_ 251 20008 12 )

+216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com

Suggestion de présentation



Produit
Composition

Caractéristique biologique,
chimique et physique
pertinente pour la sécurité des
denrées alimentaires

Méthodes de distribution
.

Tomates Pelées Cubées

Tomates pelées cubées, purée de tomate,

sel, acide critique

¢ Extrait sec : 6% min

o pH:3,90-420

¢ Acidité totale : 8% max

¢ Chlorures normaux : 1% max

* Conditions d’hygiene et de toxicité :
Conforme alanorme NT 52-01

* Impuretés minérales : 0.02% max du poids
du contenu de la boite

¢ Contaminants : Conforme a la norme NT 117-02

* Résidus en pesticides : conforme aux limites
maximales tolérées en résidus de pesticides
établies par la norme NT 117-03

Transport a température ambiante par

service de transport interne.

SPECIFICATIONS EMBALLAGE

Boites serties en fer blanc étamé avec revétement intérieur alimentaire conformes aux
normes NT 22-61 et NT 26-65, équivalentes aux normes ISO 1111/1 et 1111/2.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Pas de restriction.

Population a risque : Absence de population a risque connue.
Mode de conservation apres ouverture : Une fois ouvert, le produit doit étre conservé

dans le réfrigérateur et consommé rapidement.
Date limite d'utilisation optimale : 3 ans

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab

Siege social : Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie

Tél : +216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com

TABLFAU NUTRI'IFPO UR 100¢

Protéines 113g
Glucides 4629
Valeur énergétiques 100 KJ )
. ),
POID OTA
BOITE FARDEAU
12 390g 24
44  760g 12 )
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SAUCE PIZZA

SAUCE P1ZZA

au Basilic et Origan

i

ATIONTE

Sauce Pizza

Produit
Composition

Caractéristique biologique,
chimique et physique
pertinente pour la sécurité des
denrées alimentaires

Méthodes de distribution
\

Tomates pelées concassées, origan, basilic,

sel, acide citrique

e Extrait sec:9-12%

o PH:3,90-4,20

¢ Acidité totale : 8% max

e Chlorures ajoutés : 1% max

¢ Conditions d'hygiene et de toxicité :
conforme & la norme NT 52-01

¢ Contaminants : conforme a la norme
NT 117-02

¢ Résidus en pesticides : conforme aux
limites maximales tolérées en résidus de
pesticides établies par la norme NT 117-03

Transport a température ambiante par
service de transport interne.

SPECIFICATIONS EMBALLAGE

Boites serties en fer blanc étamé avec revétement intérieur alimentaire conformes aux normes
NT 22-61 et NT 26-65, équivalentes aux normes 1SO 1111/1 et 1111/2.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Pas de restriction.

Population a risque : Absence de population a risque connue.
Mode de conservation aprés ouverture : Une fois ouvert, le produit doit étre conservé

dans le réfrigérateur et consommé rapidement.

Date limite d'utilisation optimale : 3 ans

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab
Siege social : Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie

Tél : +216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com

TABLFAU NUTRI'FFPO UR 100g
Protéines 0659
Glucides 794 g
\ Valeur énergétique 150 KJ )

BOITE FARDEAU
12 400g 24
2,5/1 2000 g 12
\_5/1 4000 g 6 )
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CONFITURE D'ABRICOT

TABLEAU NUTRITFPO UR 100 g

Protéines

Produit Confiture d'Abricot Glucides
Composition Abricot, sucre Valeur énergétique
Caractéristique biologique, ¢ Extrait sec: 65% min
chimique et physique ePH:32-34
pertinente pour la sécurité des e Teneur en fruit : 45% min
denrées alimentaires e Impuretés minérales : 0,01% en poids max FARDEAU
¢ Conditions d'hygiéne et de toxicité : 12 4708 24
Conforme a la norme NT 52-40 JAR5208) 12
« Résidus en pesticides : Conforme aux \_3/1_5000Kg 6 J
limites maximales tolérées en résidus de
pesticides établies par la norme NT 117-03
Méthodes de distribution Transport a température ambiante par
L service de transport interne. y

SPECIFICATIONS EMBALLAGE

Boites serties en fer blanc étamé avec revétement intérieur alimentaire conformes aux normes
NT 22-61 et NT 26-65, équivalentes aux normes ISO 1111/1 et 1111/2.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Pas de restriction.

Population a risque : Absence de population a risque connue.

Mode de conservation apres ouverture : Une fois ouvert, le produit doit étre conservé
dans le réfrigérateur et consommé rapidement.

Date limite d'utilisation optimale : 3 ans

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab
Siege social : Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie
Tél: +216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com
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CONFITURE DE COING

SPECIFICATION TECHNIQUE

Produit

Composition

Caractéristique biologique,
chimique et physique
pertinente pour la sécurité des
denrées alimentaires

LMéthodes de distribution

Confiture de Coing

Coing, sucre.

e Extrait sec : 65% min

ePH:32-34

¢ Teneur en fruit : 45% min

* Impuretés minérales : 0,01% en poids max

« Conditions d'hygiene et de toxicité :
Conforme a la norme NT 52-40

e Résidus en pesticides : Conforme aux
limites maximales tolérées en résidus de
pesticides établies par la norme NT 117-03

Transport a température ambiante par

service de transport interne.

TABLEAU NUTRITFPO UR 100 g
Protéines
Glucides
Valeur énergétique

FORMAT
POIDS NET TOTAL

BOITE FARDEAU
12 470g 24

44 920g 12
\_ 51 5000Kg 6 )

SPECIFICATIONS EMBALLAGE

Boites serties en fer blanc étamé avec revétement intérieur alimentaire conformes aux normes
NT 22-61 et NT 26-65, équivalentes aux normes ISO 1111/1 et 1111/2.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Pas de restriction.

Population a risque : Absence de population a risque connue.
Mode de conservation aprés ouverture : Une fois ouvert, le produit doit étre conservé

dans le réfrigérateur et consommé rapidement.
Date limite d'utilisation optimale : 3 ans

g

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab
Siege social : Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie

Tél : +216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com
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CONFITURE DE FIGUE

TABLFAU NUTRITFFPO UR 100¢g

Protéines

Produit Confiture de Figue Glucides
Composition Figue, sucre. Valeur énergétique
Caractéristique biologique, * Extrait sec : 65% min ORMA
chimique et physique * PH: 4,60 - 4,80 .
pertinente pour la sécurité des e Teneur en fruit : 45% min O h' OTA
denrées alimentaires e Impuretés minérales : 0,01% en poids max BOITE FARDEAU
¢ Conditions d'hygiene et de toxicité : 124708 24
Conforme a la norme NT 52-40 A4__9208 12
* Résidus en pesticides : Conforme aux \_3/1_5000Kg 6 J
limites maximales tolérées en résidus de
pesticides établies par la norme NT 117-03
Méthodes de distribution Transport a température ambiante par
g service de transport interne. )

SPECIFICATIONS EMBALLAGE

Boites serties en fer blanc étamé avec revétement intérieur alimentaire conformes aux normes
NT 22-61 et NT 26-65, équivalentes aux normes ISO 1111/1 et 1111/2.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Pas de restriction.

Population a risque : Absence de population a risque connue.

Mode de conservation apres ouverture : Une fois ouvert, le produit doit étre conservé
dans le réfrigérateur et consommé rapidement.

Date limite d'utilisation optimale : 3 ans

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab
Siege social : Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie
Tél: +216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com



CONFITURE DE FRAISE

TABLEAU NUTRI'IFPO UR 100g

. " " Protéines
Produit Confiture de Fraise Glucides
Composition Fraise, sucre Valeur énergétique
Caractéristique biologique, * Extrait sec : 65% min
chimique et physiqueg *PH:32-34 FORMAT
pertinente pour la sécurité des e Teneur en fruit : 45% min P0|D NET TOTA
denrées alimentaires e Impuretés minérales : 0,01% en poids max BOITE FARDEAU
e Conditions d'hygiene et de toxicité : 124708 24
Conforme a la norme NT 52-40 449208 12
o Résidus en pesticides : Conforme aux \_3/_5000Kg 6 J
limites maximales tolérées en résidus de
pesticides établies par la norme NT 117-03
Méthodes de distribution Transport a température ambiante par
L service de transport interne.

SPECIFICATIONS EMBALLAGE

Boites serties en fer blanc étamé avec revétement intérieur alimentaire conformes aux normes
NT 22-61 et NT 26-65, équivalentes aux normes ISO 1111/1 et 1111/2.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Pas de restriction.

Population a risque : Absence de population a risque connue.

Mode de conservation apres ouverture : Une fois ouvert, le produit doit étre conservé
dans le réfrigérateur et consommé rapidement.

Date limite d'utilisation optimale : 3 ans

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab
Siege social : Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie
Tél: +216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com



CONFII'URE POMM E

SPECIFICATION TECHNIQUE

Produit
Composition

Caractéristique biologique,
chimique et physique
pertinente pour la sécurité des
denrées alimentaires

Méthodes de distribution
.

Confiture Panme

Panme sucre

o Extrait sec : 65% min

*PH:32-34

e Teneur en fruit : 45% min

e Impuretés minérales : 0,01% en poids max

* Conditions d'hygiene et de toxicité :
Conforme a la norme NT 52-40

¢ Résidus en pesticides : Conforme aux
limites maximales tolérées en résidus de
pesticides établies par la norme NT 117-03

Transport a température ambiante par

service de transport interne.

TABLEAU NUTRI'FFPO UR 100 g
Protéines
Glucides
Valeur énergétique

FORMAT
POIDS NET TOTAL
BOITE FARDEAU

12 470g 24
44 920g 12
\_ 5/1 5000 Kg 6 )

SPECIFICATIONS EMBALLAGE

Boites serties en fer blanc étamé avec revétement intérieur alimentaire conformes aux normes
NT 22-61 et NT 26-65, équivalentes aux normes ISO 1111/1 et 1111/2.

CONDITIONS D'UTILISATION

Usage : Pas de restriction.

Population a risque : Absence de population a risque connue.
Mode de conservation apres ouverture : Une fois ouvert, le produit doit étre conservé

dans le réfrigérateur et consommé rapidement.
Date limite d'utilisation optimale : 3 ans

Société Industrielle de Conserves Alimentaires de Medjez El Bab

Siege social : Route de Kef - 9070 Medjez El Bab - Tunisie
Tél : +216 78 560 577 - Fax : +216 78 560 351 - Email : sicam@sicam-tunisia.com - Web site : www.sicam-tunisia.com
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